Oheoti ien

CHEVAL QUANCARD

= coeur

s

Un bordeaux
sinon rien

Le majestueux vignoble
bordelais posséde, outre
ses trés grands vins
que l'on s'arrache,
une palette impor-
tante de crus nette-
ment moins connus,
mais qui n'ont pas a
rougir a coté de leurs
illustres vedettes.
Morcelé en plusieurs
appellations, ol le
néophyte pourrait se
perdre, tous les ter-
roirs de ce vignoble
ont la particularité
de produire des vins

différents.

Saint-Estéphe est une subdivi-
sion du Haut Médoc qui produit
un des vins les plus tanniques du
vignoble de Bordeaux.

Propriété de la famille Quan-
card, le chateau Cossieu Coute-
lin, petite propriété de deux hec-
tares, plantée en cépages caber-
net sauvignon et merlot a parts
presque égales, sur une terre gra-
veleuse, nous livre chaque année
un vin d'une intense richesse.

Le millésime 2003, complexe,
est sombre, envolitant, au nez
marqué par les fruits noirs
comme le cassis et la mire, d'une
belle puissance aromatique s'en-
suit d'une bouche ample et géné-
reuse, tout aussi fruitée, puis tan-
nique pour nous rappeler que ce
vin est issu d'une terre et d'un sa-
voir-faire. Le délicieux mariage
du fGt de chéne et du vin laisse
une fin de bouche agréable, dou-
cement boisée.

A boire dés maintenant a 18 °C
maximum, sur une cuisine de
chasse. Sinon, attendez une di-
zaine d'années pour le plaisir
d'une fin de repas.

D'une table a l'autre

Olivier Schanne, chef sommelier aux
Etangs de Manom
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