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GRANDS VINS DE BORDEAUX

38 mardi 2 octobre 2007 Dlune ta ble é I'autre I'lfntidien

Pessac-Léognan
rouge 2004

En proche périphé-
rie de la wille de Bor-
deaux, s'étend une
merveilleuse  appella-
tion faite d'un terroir
de graves assez uni-
que. Toujours me-
nacé par les
constructions  ug-
baines, ce vignoble
a le mérite de pro-
duire d'excellentes
bouteilles 2 deux
pas du centre-ville.
Le clos Marsalette,
domaine de 6 hecta-

res sur la commune de
Martillac est le fruit d'un travail
de trois hommes passionnés du
vin, et déja propriétaires d'autres
parcelles. Tres peu connu  du
grand public, ce vin est une réelle
gourmandise faite de 55 % de ca-
bernet sauvignon et de 45 % de
merlot sur une terre graveleuse.
Afin de préserver le golt du ter-
roir et le fruité exceptionnel que
cette appellation mérite, seul un
quart de la production vieilli en
flt, le reste s'affinera en cuve afin
de ne pas donner trop Ccet arome
boisé, qui dénature trop souvent
le godt du vir. '
D'une couleur sombre tres pro-
noncée, €& vin nous passicnne
tout de suite par son nez puissant
de réglisse et de fruits noirs, un
alcool bien fondu, tres bien aqui-
libré, puis la bouche est ample,
gourmande, peu  tannique et
suave, d'une longueur asser ex-
ceptionnelle pour la qualite de ce
millésime. Un vin a déguster des
maintenant vers 16° sur une cui-
sine de petit gibier, une belle bou-
teille a avoir dans sa cave lorsque
I'on veut avoir un vin b faire dé-
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