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( MEDAILLE DE BRONZE

VINTAGE 2004

BRONZE MEDAL
47/ No_ 249622

M. Bibilli,
Responsable d'exploitation

Situation sur la commune de SAINT ESTEPHE

Terroir : Croupes graveleuses

Encépagement : de 48 % Merlot, 52 % Cabernet Sauvignon

Vinification : traditionnelle
Elevages : en barriques en chéne

Aptitude au vieillissement : 2 a 8 ans

Dégustation

Robe : Grenat

Nez : Puissant aux notes boisées ou se cOtoient le fruit confit,

le pruneau et le vieux cuir.

Bouche : Ample, riche et volontaire.

Une belle expression de ce fabuleux terroir.

Accompagnement

A servir avec foie de veau, gigot a la ficelle, baron d’agneau au four.

Fromage : brebis des Pyrénées, Edam, Pont L’Evéque

Température de dégustation 16/18 °
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