
LA CROIX MARGAUTOT
Château

Le vignoble du Château domine la commune de Cissac, entre Saint-Estèphe et Pauillac. 
Son vin est le reflet de cette situation d’exception, dévoilant millésime après millésime ce subtil équilibre associant tradition et 
modernité.

Haut-Médoc - 2015
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Le Vin

Le Vignoble
Commune : CissaC-médoC. 

superfiCie : 4,8 heCtares. 

densité de plantation : 8 000 pieds / heCtare.  

rendement : 48 heCtolitres / heCtare.  

Cépages : Cabernet-franC, Cabernet-sauvignon, merlot

age moyen de la vigne : 22 ans 

terroirs : argilo-graveleux.

Assemblage
 55% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot 

5% Cabernet Franc.

Vinification
Macération de 3 semaine à 20/30°C.

Élevage
En cuves.

Aptitude au vieillissement
Ce vin qui peut être consommé immédiatement 

atteindra sa plénitude vers 2023/2025.

Dégustation
Un vin équilibré et élégant. 

Des tanins déjà bien arrondis structurent
 une bouche ample et typée par le cépage cabernet. 

Un joli haut médoc. 

Accompagnement
S’appréciera accompagné d’une viande rouge, 

d’une viande blanche ou encore avec du fromage. 
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