
des Lannes
Château

Il est des lieux emprunts de poésie, où le vignoble compose à merveille avec une campagneriante et vallonnée.
Le Château des Lannes jouît de ce charme, faisant naître chaque année un joli vin, attachant, fidèle, dévoilant aussi par touches 
discrètes un caractère, bien affirmé.
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Le Vin

Le Vignoble
Commune : Paillet. 

Superficie : 4,5 hectares. 

Densité de plantation : 4 000 pieds / hectare.  

Rendement : 52 hectolitres / hectare.  

Cépages : Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon.

Age moyen de la vigne : 18 ans. 

Terroirs : Côteaux-argileux. 

Assemblage
40% Cabernet Franc, 35% Merlot,  

25% de Cabernet Sauvignon

Vinification
Macération 28 jours 

en cuves inox thermo régulées à 28°.

Elevage
En cuves et parties barrique.

Aptitude au vieillissement
Ce vin qui peut être consommé immédiatement 

atteindre sa plénitude vers 2021/2023.

Dégustation
Une robe couleur rubis d’un très bel éclat.

Un nez très expressif qui révèle des notes de griottes et de kirsch.
Une bouche pleine et chaleureuse agrémentée de subtils notes boisées.

Accompagnement
S’appréciera accompagné de terrines, de viandes 

rouges et blanches ou encore avec du fromage. 
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