
庄园概览
地理位置： 圣文森特保罗 葡萄品种： 梅洛，品丽珠，赤霞珠
风土条件： 黏土和石灰石 年产量（瓶）： 107 500瓶

Cheval Quancard S.A - 4 rue du Carbouney, 33565 Carbon Blanc Cedex - FRANCE
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葡萄配比
65%梅洛，30%赤霞珠，5%品丽珠

酿造工艺
采收后的葡萄会在不锈钢桶中进行为期19天的浸渍和发酵

陈酿工艺
在酿酒桶中陈酿

陈年潜力
现已适宜饮用

2023年 - 2025年间将表现得更加卓越
品酒笔记

颜色： 亮丽的红宝石色中泛着紫色的光泽
香气： 酒香中那浓郁的果香奠定了基调，而迷人优雅的

檀木香以及香甜的西梅风味连绵不绝。
口感： 干净的果味首先包裹住味蕾，而后可以感受到的

是紧实的单宁，以及饱满圆润的酒体。待咽下，回
甘溢满口腔，弥久不散。

餐酒搭配
与香煎菲力牛排相配显得相得益彰

同奶酪相配更是别具风味
酒精度

13%

波尔德酒庄 Château De 
Bordes-Quancard
Bordeaux - 2014波尔多 - 2014

波尔德酒庄坐落于凯马集团总部和闻名遐迩的特泰福马场之间。这片曾孕育了无数佳酿的土地，因其能够完美
地展现波尔多的风土而声名远扬。1948年，凯马集团收购了波尔德酒庄。在短短数十年间，这座酒庄在带来新的
动力的同时，亦成为了公司的中坚力量之一。

荣誉奖项
2017 布莱伊国际挑战赛  银奖 
2018《 葡萄酒爱好者》88/100

波尔德酒庄

波尔多

产品信息


