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Premières Côtes De Bordeaux 2018
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Der Wein

RebsoRten : sauvignon, semillonteRRoiRs :   lehm-KalKboden

Der Weinberg

JahReseRtRag : 45 hl / haRebstocKdichte :  4 500 RebstocK / ha

Assemblage

Sauvignon, Semillon

Weinbereitung

Traditionelles Verfahren.

Weinausbau

   Kaltmazeration, manuelle Weinlese.

Lagerpotential

Dieser Wein, der sofort genossen werden kann, 
at eine Kapazität für die Alterung von 1 bis 3 Jahre.

Verkostung

Hübsches Strohgelb. 
Ein komplexes Bouquet mit Noten von Dörrpflaumen, Honig und Aprikosenmarmelade. 

Im Mund sehr ausgewogen, likörig, berauschend und saftig. 
Ein angenehmer und frischer Abgang mit Aromen kandierter Früchte.

Essen & Wein

Servieren Sie ihn zu Eis oder Gebäck.

Cheval Quancard S.A - 4 rue du Carbouney, 33565 Carbon Blanc Cedex - FRANCE
Tél: +33 (0)5 57 77 88 88 - Email : chevalquancard@chevalquancard.com
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