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Der Wein

Der Weinberg

Rebfläche : 2.82 hektaR. 

RebsoRten : sauvignon, colombaRd, gRos manseng

teRRoiR : TONIG-KALKIGE BÖDEN UND BOULBENE-BÖDEN.

Assemblage
 60% Sauvignon, 20% Colombard, 20% Gros Manseng .

Weinbereitung
Maschinelle Weinlese. Gesteuerte Gärung bei niedriger Temperatur.

Weinausbau
3 Monate in Edelstahltanks.

Verkostung
Helle, glänzende Farbe mit grünlichem Schimmer.

Sehr ausdrucksvolles, aromatisches Bukett mit Noten von Zitrusfrüchten 
(rosa Grapefruit, Zitrone), exotischen Früchten (Litschi), Buchsbaum und Ginster. 

Am Gaumen knackig, lebhaft, luftig, säuerlich, sanft mit leicht salzig anmutender Frische.

Essen & Wein
Ein trockener, erfrischender, sehr fruchtiger Weißwein! 

Dank seiner Frische eignet er sich perfekt als 
das „Glas Weißwein“ zum Aperitif.

Ideal zu allen Meeresfrüchten.

Marcel Q ist eine Hommage an die 3. und 5. Generation der Familie Quancard.
Auch die Vorfahren dieser Familie von Baumeistern würden sicher großen Gefallen an diesem originellen, 
etwas unkonventionellen Sortiment finden, das einen Kontrast zu den traditionellen AOC bildet.
Bei Ihnen wird „Marcel“ Unbeschwertheit, Neugier und Lust auf geschmackliche Entdeckungen … 
wecken.
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