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 2019 年份大西洋IGP 干红葡萄酒
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葡萄酒

庄园概览

市镇：吉伦特省最东端的圣拉德贡德

葡萄品种：梅洛风土：石灰质粘土

调配比例

   100% 梅洛

酿造工艺

机械采收 

传统酿造工艺

在配有温控设施的不锈钢酒罐中发酵

陈酿

在不锈钢罐中

品鉴笔记

葡萄酒呈红宝石色。

成熟鲜红果的香气浓郁（桑葚、樱桃、黑醋栗），还释放出甜香料的香调，芳香极为宜人。

入口舒适，易饮，单宁非常柔和，融化于口。

感觉颊齿留香，圆润，果味满满 。

餐酒搭配

一款老友感十足的红葡萄酒，可以与朋友一同作为开胃酒享用，也可搭配正餐小食、各种猪

肉熟食、比萨饼……

MARCEL Q 向康卡尔家族第三代和第五代的集团掌舵人献上敬意。
为集团开疆拓土的建造者们肯定会对这一系列原创佳酿青睐有加，带着一点叛逆，它们摆脱了法定产区的传统规
则……
Marcel 将引起您的共鸣：您的无忧无虑、您的好奇心，以及您对感官探险的大胆追求……

产量：16 000瓶
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