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葡萄配比
55%赤霞珠，40%梅洛，5%品丽珠

酿造工艺
采收后的葡萄会在20 -30°C的恒温条件下

进行为期19天的浸渍和发酵
陈酿工艺

在酿酒桶中陈酿
陈年潜力

现已适宜饮用
2025-2027年间将表现得更加卓越

品酒笔记
这款葡萄酒颜色深浓，泛着淡淡的瓦红色，香气开放，木香与
酒融为一体。
口中释放出辣椒面的风味，单宁滑润如丝，引出和谐的余韵。
一款当下即可享用的佳酿！

餐酒搭配
与烤牛、羊肉和烤鸡一同享用显得相得益彰

与奶酪相佐又能表现出另一番风味
酒精度

13%

玛高十字酒庄 Château La 
Croix Margautot
Haut-Médoc - 2017上梅多克 - 2017

玛高十字堡位于圣埃斯塔夫和波亚克之间，俯瞰着西萨克小镇的田园美景，静谧而充满诗意。这里出品的葡萄酒
所展现的是此地独一无二的风土，且年年各有风味，令人不由得想一探究竟。

荣誉奖项
2020 詹姆斯·萨克林 90/100

庄园概览
地理位置： 锡萨克梅多克 葡萄品种： 梅洛，品丽珠，赤霞珠

风土条件： 以来自丘陵地区的砾石黏土土层为基
础，上覆盖着一层钙化土

年产量（瓶）： 30 700瓶
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