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选克莱蒙之花酒庄 Château

La Fleur Clémence
Graves Rouge  - 2019格拉夫 - 2019

庄园概览
地理位置： 朗迪拉（Landiras） 葡萄品种： 梅洛、赤霞珠、品丽珠

风土： 砂砾质粘土

葡萄配比
70%梅洛、25%赤霞珠、5%品丽珠

酿造工艺
在配有温控设施的不锈钢酒罐中发酵。

在橡木桶中陈酿8到12个月。

陈年潜力
可立即享用这款葡萄酒，亦可等到2024-2026年，

待其攀至顶峰

品酒笔记
呈美丽、深邃的紫红色；

散发出果香和花香。
口感丰润、饱满，余韵悠长，伴着丝滑的单宁。

餐酒搭配
可与烤白肉或炖白肉、肝脏或肉酱类菜肴一同享用，也可搭配

如山羊奶、绵羊奶或是罗克福一类的各式奶酪。

克莱蒙之花酒庄（Château la Fleur Clémence）位于地处格拉夫产区中央位置的朗迪拉（Landiras）市镇。葡萄园的伊始可追溯回十四
世纪，当时这里是教皇克莱蒙五世的侄子、朗迪拉领主弗朗索瓦·德·哥特（François de Goth）的产业。他将这里命名为“阿蒂格的石头”

（Caillou d’Artigues）。整个葡萄园都坐落于阿蒂格丘的南坡。
格拉夫风土出品的干红葡萄酒享有顶级名酒的声誉，而这片地区孕育的干白葡萄酒则十分抢手。这里的葡萄酒在年轻时都展露出华美
的风格和馥郁的结构感。
随着陈年，葡萄酒会变得更为繁复，释放出香料的气息。
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